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本报讯 （云浮融媒记者 梁耀天
通讯员 欧绮雯）记者日前从云浮农商
银行获悉，截至 5月末，该行本年累计
发放小微企业贷款户数 2405户，发放
金额 12.48亿元，有力激活地方实体经
济的发展。

为深入贯彻落实国家关于支持实体
经济发展的决策部署，积极响应广东银
行同业公会号召，加大对小微企业的金
融支持力度，2025年以来，云浮农商银行
持续开展“支持实体稳经济 助力小微促
发展”主题宣传活动，组织专项服务团队
深入企业一线，通过“送政策、送产品、送
服务”的方式，助力小微企业纾困解难，
为地方经济高质量发展注入金融动能。

该行紧密结合小微企业融资协调
工作机制，通过前期对当地企业的摸底
调查，筛选出一批有潜力、有需求的小
微企业作为重点走访对象，涵盖了制造
业、服务业、农业等多个领域。走访过

程中，工作人员深入企业生产一线，与
企业负责人面对面交流，详细了解企业
的生产经营状况、融资需求以及面临的
困难和问题，为企业量身定制金融服务
方案。截至5月末，该行支持小微企业
融资协调工作机制共录入走访企业数
量 1968户，其中推荐清单内获得授信
的企业户数 1283 户，累计授信金额
10.87 亿元，累计发放贷款户数 1273
户，累放贷款金额9.45亿元。

近年来，云浮农商银行始终以市场
为导向，不断创新推出“农担贷”“税电指
数贷”“小微企业经营贷”“云商快贷”“星
火贷”等一系列特色信贷产品，满足不同
小微企业和当地农业企业多样化融资需
求。相关负责人表示，云浮农商银行将
继续充分发挥地方金融主力军作用，聚
焦小微企业融资的“急、愁、难、盼”问题，
不断探索金融服务新模式、新路径，
为云浮市实体经济发展贡献农商力量。

云浮农商银行助力地方实体经济发展

今年前5月向小微企业贷款12.48亿元

下咀村桂味丰收了！时值盛夏，郁
南县南江口镇下咀村委讴塘村3000亩
桂味荔枝林红绿相映，一颗颗饱满的荔
枝如红宝石缀满枝头，浓郁的果香随风
飘散，漫山遍野的“红珍珠”，正以蓬勃
的生命力，成为撬动乡村振兴的“大
杠杆”。

精耕细作，育强“一村一品”之苗

说起讴塘桂味荔枝，在当地还有一
段小故事。在 1970年，当时生产队队
长从广州增城回来时，带回两棵荔枝苗
种植在村里。荔枝成熟时恰逢县领导
到下咀村开展“七一”慰问活动，品尝后
认为讴塘荔枝果肉凝脂厚实、口感清香
爽口、果核细小味甜，建议进行大规模
种植。

随后，村民开始零星种植，历经半
个世纪的精耕细作，如今种植规模已发
展至近 3000亩，成为当地重要的农业
支柱产业。近年来，南江口镇党委政府
按照“一村一品”模式打造讴塘荔枝，镇
农办、乡村振兴人才驿站多次邀请专家
教授莅临指导，并常态化开展农技培
训，为农户送上科学种植“金钥匙”。而
讴塘桂味荔枝凭借优质品质，在市场上
脱颖而出，其规模的持续扩张，见证了
当地对特色农业的持续深耕与培育。

创新模式，凝聚“抱团发展”之力

一直以来，小农分散经营、产品知
名度不高，是制约讴塘荔枝产业发展
壮大的“顽疾”。“百千万工程”实施以
来，下咀村大胆探索“合作社+农户”发

展模式，成立郁南县七一红桂味荔枝
种植专业合作社，打造产业发展共同
体。合作社推广生物防治等技术，农
药使用量锐减 50%，推动种植模式从

“靠天吃饭”迈向标准化生产。在合作
社统一管理下，技术标准、品牌标识、
销售渠道实现规范化运作，零散农户
拧成发展“一股绳”。

据合作社负责人黄水平介绍，由于
讴塘荔枝 7月 1日前后成熟，当地成立
了“七一红荔枝专业合作社”。如今下
咀村桂味荔枝年产量突破 80万斤，较

十年前增长70%，全村200户农户参与
种植，户年均增收 3万元，让村民实实
在在共享产业发展红利。

数字赋能，实现“破圈融合”发展

“剥开外壳，晶莹果肉藏着清甜，一
口咬下，满满都是夏日的鲜爽……”
2025年，团南江口镇委联合广东工业
大学艺术与设计学院靓乡“艺术家”突
击队青年人才，创新推动“抖音直播+
社群团购”的农产品销售模式，通过镜
头展示果农采摘场景与荔枝品质，让鲜

甜荔枝以“云端”方式触达消费者。在
销售端，南江口镇党委统筹构建“合作
社+电商平台+冷链物流”的闭环体系，
联系顺丰速运开通 24小时直达专线，
将冷链损耗率严控在5%以内。线上线
下双轮驱动，每年超 80万斤优质荔枝
畅通无阻销往省内外市场，真正实现

“产销两旺”。
从一颗小荔枝到富民大产业，下咀

村立足资源禀赋，创新发展机制，拓展
产业空间，让特色产业在乡土扎根生
长，成功将特色物产转化为富民产业。

小荔枝“链”起大产业
南江口镇下咀村讴塘桂味荔枝“产销两旺”

云浮融媒记者 罗强 通讯员 朱凤凤 张宝珠

本报讯 （云浮融媒记者 游思明
通讯员 陈前文）近日，罗定市围底镇秋
风村韭菜种植现场，村民穿梭在田间地
头，干劲十足，分工有序，翻土、喷洒农药，
一气呵成，广袤田野呈现出一派繁忙景象。

从个别农户的“小打小闹”到整村
120多亩的大规模集中种植，现在不用出
门就有经销商上门收购，从昔日零散的

“巴掌田”到目前规模化种植……走进秋
风村韭菜田，一股股韭菜香扑鼻而来，一
簇簇韭菜鲜嫩翠绿、根壮叶肥，长势喜人。

据了解，秋风村依托“村党支部+
合作社”发展模式，与种植专业合作社
共同种植 120亩韭菜，创新推行“农户
自愿、集中流转、规模经营”模式，将零
星地块整合为连片基地。规模化经营
彻底改变了传统种植方式，实现了统一
规划、统一管理，通过土地流转，农户有

了稳定的租金收入。韭菜基地每年可
收割 6茬，每茬亩产量约 2500公斤，根
据时令季节价格 6-16元/公斤，每年至
少可创收100万元，每年增加村集体收
入近 10万元，并为村民提供 70个就业
岗位，真正实现家门口就业。

为了更好地迎合市场需求，秋风村
种植了各具优点的春季休眠品种和秋季
不休眠两个品种的韭菜，确保韭菜卖上
好价钱，小小韭菜正成为带动农民持续
增收、激活乡村活力的“黄金叶”。“发展
韭菜产业不仅让村民的腰包鼓了起来，
也为深入推进‘百千万工程’奠定了深厚
的产业基础。”秋风村党支部书记朱志强
表示，下一步，将继续做大做强韭菜产
业，延伸产业链条，提高产品附加值，让
韭菜产业真正成为村民增收致富的“金
钥匙”，为“百千万工程”注入强劲动力。

围底镇发展特色种植

韭菜飘香富农家

本报讯 （云浮融媒记者 朱雅渝
通讯员 梁玉琳）日前，在郁南县东坝
镇人才驿站的牵桥搭线下，华南农业大
学专家团队到该镇玉兰村荔枝良种引
种示范展示园指导荔枝高接换种技术，
并带来冰荔、井岗红糯、庙种糯 3个新
品种荔枝，组织 30多位农民代表参与
荔枝品鉴会，学习高接换种和树苗管理
技术，品尝新品种荔枝。

专家团队现场查看了嫁接的荔枝
树苗生长情况，发现经过果农们的悉心

管理，树苗长势喜人，部分已结出硕大
的果实。专家根据不同植株的生长情
况给出了具体施肥及枝苗管理建议，并
采集了多种饱满的果实样本带回大学
研究。针对目前部分品种荔枝林因树
龄高、管理难导致效益低下的难题，专
家提出逐步荔枝矮化的建议，通过推广
矮化芽接技术，将传统荔枝品种改良为
市场价值更高的新品种，采用“高校技
术+乡村种植”模式，不断提升荔枝品
质与市场竞争力。

综合东坝得天独厚的土壤气候、精
耕细作的种植传统及优质品种培育等
方面，专家建议推广种植井岗红糯、庙
种糯品种，因其具有抗病能力强，产量
高，销售价格高等优势，能有效提高荔
枝产销量和增加果农收入。

据了解，东坝镇立足地理环境和
资源禀赋，深入挖掘“东坝状元红”历
史典故等荔枝文化内涵，规模化推广
种植特色品种“状元红”荔枝，种植面
积达 1万亩，年产值超过 1000万元。

该镇相关负责人表示，将持续依托华
南农业大学、广东省农科院等院校专
家团队的力量，开展病虫害防治、高
接换种等技术指导，引进仙进奉、观
音绿、冰荔等荔枝新品种，推动东坝
荔枝产业实现品质提升与效益增长，
深化“专家+基地+农户”联动机制，整
合更多的优质资源，破解技术难题、
产业发展等难题，为东坝高质量发展
注入源源不断的动力，绘就乡村振兴
新画卷。

东坝镇引进新品种荔枝

人才助“荔”产业升级

本报讯（通讯员 李洪标 梁靖雯）
近年来，郁南县以标准化为导向，积极
推进无核黄皮标准化体系建设，形成

“全球黄皮看中国，中国黄皮看郁南”的
产业发展格局，综合效益日益显现，成
为推动全县经济持续快速发展的重要
支撑力量。

在推进无核黄皮标准化体系建设
中，该县成立无核黄皮标准化战略实施
工作领导小组，协调解决全面实施无核
黄皮标准化战略过程中的重大问题及
事项，指导各镇、部门开展无核黄皮标
准化建设；同时，组织农业部门、无核黄
皮示范镇村相关人员参加市标准编写
能力知识培训班，培养专业人才，形成
县镇村联动，为各级推进无核黄皮标准
化工作奠定基础。

为抓好无核黄皮标准化生产，该县
组织制定《地理标志产品郁南无核黄
皮》（DB 4453/T 09-2021）《无核黄皮
采后处理及贮运保鲜技术规程》（现已
进入公开征询意见阶段）等市级地方标
准，为全县19.5万亩无核黄皮基地标准
化生产提供标准支撑。指导和协助广
东亲群食品公司制定广东食品安全企
业标准《无核黄皮酱》，推动无核黄皮品
牌加工走上更高的标准化生产之路。

目前，郁南县富赢田田圈生态农业
公司的非浓缩还原（NFC）黄皮汁（Q/
FYTTQ 0002S-2023）及黄皮蜜饯（Q/

FYTTQ 0004S-2024）、广东十二岭酒
业 公 司 的 黄 皮 酒（Q/SEL 0004 S-
2017）、广东亲群食品科技公司的无核
黄皮酱（Q/QQ 0001S-2022）这四项企
业标准已通过省卫健委备案成为食品
安全标准。

聚焦郁南无核黄皮特色产业状况，
省质量协会深入郁南县无核黄皮企业
进行实地调研，了解无核黄皮产业相关
情况。为推进无核黄皮标准体系建设，
该县加强与省质量协会、标准化协会等
沟通联系，做好黄皮产业深入对接，利
用其专业资源优势与企业负责人就无
核黄皮质量管理、标准制定、品牌培育
等深入探讨。

省标准化协会与省农业科学院果
树研究所组成的“无核黄皮标准体系研
究”课题组，现已启动构建“大湾区无核
黄皮全产业链标准体系框架图”“大湾
区无核黄皮全产业链标准体系明细表”
等项目，起草编制《无核黄皮容器育苗
技术规程》《无核黄皮栽培技术规程》
《无核黄皮鲜果电商物流技术规程》等
3项团体标准。县市场监督管理、农业
农村部门组织建城镇便民村委会和无
核黄皮产业链相关企业负责人、无核黄
皮种植大户到市参与上述项目的交流
研讨，进一步充实、完善标准体系及相
关标准。目前，郁南无核黄皮标准化建
设已初显成效。

郁南县无核黄皮标准化体系建设初显成效

四项标准通过省卫健委备案
成为食品安全标准


